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Vino Blanco D.O. Rueda 2025

SEMELE de MONTEBACO

Denominacién de Origen: Consejo Regulador D.O. Rueda
Afiada: 2025

Tipo de vino: Blanco sobre lias

Variedades: 94% Verdejo - 6% Sauvignon Blanc
Origen: Rueda, Castillay Ledn, Espafia

Alcohol: 13% Vol.

Formato: 75 cl.

Elaboracion

Vendimia nocturna para preservar el potencial aromatico de la uva.
Seleccién de parcelas de Verdejo y Sauvignon Blanc cultivadas
sobre suelos cascajosos caracteristicos de lazona de Nava del Rey,

Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable a temperatura
controlada. Posteriormente, el vino ha permanecido durante cinco
meses sobre sus lias finas con batonage perioédico, aportando mayor
volumen, complejidad y untuosidad en boca.

Nota de cata

Vista
Color amarillo pajizo brillante con reflejos verdosos.

Nariz

Intensay fresca, con aromas de fruta blanca, citricos y fruta tropical.
Aparecen notas balsamicas tipicas de la Verdejo, acompanadas por
matices exdticos aportados por la Sauvignon Blanc.

Boca

Entrada ampliay envolvente, con buena estructuray equilibrio. La
crianza sobre lias aporta untuosidad y volumen, manteniendo una
acidez frescay un final largo con un elegante recuerdo varietal.
Maridaje

Ideal para pescados, mariscos, arroces, cocina asiatica, quesos
suaves y carnes blancas.
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